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Axes de recherche :

Histoire évolutive et domestication des levures ; Impact des
pratiques agricoles et de la conduite de vinification sur le
fonctionnement et I'évolution des communautés microbiennes,
Bases génétiques des traits phénotypiques et propriétés
émergentes des écosystémes.

Comprendre les liens entre matiéres premiéres, procédés,
composition et qualité / typicité des vins pour maitriser et
construire la qualité. Cet axe s’appuie sur les biomolécules-clés
des vins : polyphénols, oligo et polysaccharides, protéines et
peptides, ardmes, qui modulent la stabilité, la couleur, le go(t et
les arébmes des vins.

FERMENTATION ALCOOLIQUE

Levures, Aromes et Métabolisme : Comprendre le métabolisme
des levures cenologiques et développer des modes innovants de
controle de la fermentation alcoolique en réponse a I'évolution
des matieres premiéres et des pratiques viti-vinicoles et pour
améliorer la qualité sensorielle et la diversité des produits.

Plateformes :

Plate-forme Polyphénols (Réseau PROBE)
CIRM Levures (CRB)
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plateformes

Projet YEASTDOC

Maximiser le potentiel de
levures Saccharomyces et non-
Saccharomyces dans l'industrie
des hoissons fermentées et des
biotechnologies blanches

https://yeastdoc.eu/

Problématique scientifique du partenaire : prenant appui sur
une formation pointue des doctorants en génétique et post-
génétique des levures, et via une expérience pratique des
processus chez les partenaires industriels, le projet répond
a des enjeux pour les aliments fermentés (diversification
des produits, diminution de l'impact environnemental et
adaptation a l'accroissement de la teneur en sucre des raisins) et
les biotechnologies blanches (usines cellulaires, remplacement
des énergies fossiles, réemploi des effluents)

Les résultats scientifiques et d’intérét pour le partenaire :
Becerra-Rodriguez, Carmen, Souhir Marsit, et Virginie Galeote.
« Diversity of Oligopeptide Transport in Yeast and Its Impact on


https://yeastdoc.eu/

MONTPELLIER UNIVERSITY or EXCELLENCE

Montpellier Université d’Excellence
(MUSE) est une Initiative Science
Innovation Territoires Economie (I-SITE)
du Programme d’Investissement
d’Avenir. Ce programme, porté par
I'Université de Montpellier avec 18
partenaires, encourage la construction
d’une université internationalement
reconnue notamment pour son impact
sur les grands enjeux sociétaux :
NOURRIR, PROTEGER, SOIGNER.

Il couvre I'ensemble des champs
académiques : recherche, formation,
vie étudiante, international, partenariats
avec le monde socio-économique.

Avec I'appui de la Région Occitanie
Pyrénées-Méditerranée, MUSE organise
sa stratégie pour détecter les besoins et
développer les collaborations avec les Vos interlocuteurs :
entreprises autour de 5 thématiques :
Fabienne Remize

. . Spécialiste des microorganismes du vin
Agriculture et Agronomie

Agnés Ageorges
Chargée de recherche

Biologie-Santé

Chimie

Mathématiques,

Informatique, Physique et

Structure
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